Zsldség

Hazai burgonyak

»AZ 1td6s BB” cimmel rendezett gasztronomia sajt6fogadast a keszthelyi

Hungarikum Klub a Pannon Egyetem Burgonyakutatisi Kézpont kozremiikodésével
az intézet 1j, szuper korai étkezési burgonyafajtaja, a balatoni Botond
népszerisitésére. Mesterszakacsok jovoltibol a burgonya viltozatos felhasznalasarol,
az egyes f6z€si tipusokban rejlo lehetdségekrol is tajékozédhatott a hallgatésag, amit
ételkostolo is kisért az ujkrumpli dicsérete jegyében.

Botond: korai, gyors, alaktarté

A keszthelyi Burgonyakutato
Kozpont legijabb fajtija, a Bo-
tond az intézet eddigi munkdjai-
nak csicsa lehet, ha elnyeri a
termelok bizalmat. Polgdr Zsolt
bizik abban, hogy a vetoburgo-
nya-piacon folveszi majd a ver-
senyt holland, német, skot neme-
sitésti versenytarsaival, vagy akér
1 az intézet régebbi korai burgonya-
A Polgdr Zsolt: a Botond  fajtijival, a Balatoni R6zséaval.
nagy szerepet jdatszhat A Botond gombdlyded, ro-
a hajtatott korai- zsahéju, vilagossirga hasu, na-
burgonya-termesziés gyon piacos megjelenési, B-f6-
[follenditésében z€si tipusn, izletes fajta. Jellem-

z0 rd a pirosas szem. A burgo-
nya tobb fontosabb kérokozojival (burgonyavész, virusok,
burgonyarik, varasodas) szemben ellenilld, ennek kdszon-
het6en tobb éven dt Gjravethetd, igy kisebb koltséggel hosz-
szu ideig leromlds nélkil termesztésben tarthato.

Szuper korai, rovid tenyészideji, a kisérleti termeszté-
sek tanusiga szerint a Balatoni Rozsanal 7-10 nappal kordb-
ban szedhetd. Kiemelked6 szerepe lehet az intenziv korai
burgonyatermesztésben. Egy évben kétszer is termeszthe-
t0: elohajtatva, folia alatti termesztésbol mir mdjus koze-
pén betakarithat6. Szabadfoldon hagyoményos termesztés-
ben marcius végi, dprilis eleji tiltetéssel nyir elején szedhe-
t6, mdsodtermesztésben pedig, junius végi, julius eleji ve-
té€ssel szeptember-oktoberben. Mivel hosszi nyugalmi ide-
jii fajta, jol tirolhatd. A kisérletek tanusiga szerint jol tartja
az alakjit, kiilonbozé talajokon is nagy biztonsiggal ter-
meszthetd, a keszthelyi kozépkotott talajon éppugy, mint a
berzencei homokon. Magas az értékesitheté gumok ara-
nya, babisodasra nem hajlamos. Hajtatisban négyzetméte-
renként 10 kilogramm gumot is teremhet.

Polgir Zsolt szerint a Botond 1jabb lendiiletet adhat a
hazai korai burgonya termesztésének. A tavaszi, nyar eleji
200-250 forintos wjburgonyair joval tobb hasznot hoz
ugyanis a termelonek, mint az 6szi domping idején elérhe-
t0 kilonkénti 40 forint. Erdemes ezt mérlegelni!

A jOVO €vi termesztéshez mar Gsszel elérhetd lesz a Bo-
tond fajta szaporitéanyaga. Az érdekl6d6k megtekinthetik
a fajtdt a Burgonyakutatdsi Kézpont junius végi ndvényvé-
delmi- és fajtabemutatdjin, illetve az orszdg tobb pontjin
bedllitott kisérletekben.

Pannon Egyetem keszthe-

yi Burgonyakutatisi Koz-
pontja hatvan éve kezdte a
tobbféle rezisztencidval ren-
delkezé burgonyafajtik ne-
mesitését, dél-amerikai szar-
mazist vad fajokbdl kiindul-
va. A munkinak 14 dllamilag
elismert fajta lett az eredmé-
nye, amelyek nemcsak a leg-
féobb  burgonyvabetegséggel
szemben ellendllok, de jol ti-
rik a magyar klima szélsGsé-
geit, sokat és biztosan terem-
nek, piacosak és kivilo az ét-
kezési tulajdonsiguk. Nem
utolsésorban pedig alacsony
vegyszerfelhaszndldssal, akdr
biotermesztésben is gazdasa-
gosan termeszthetok, tudtuk
meg Polgdr Zsolt intézetigaz-
gatotol. Megfeleld agrotech-
nikdval a keszthelyi fajtak bi-
olégiai termGképessége 80-
100 tonna is lehet hektaron-
ként. Ezzel szemben Magyar-
orszdgon a hektironkénti
termésitlag mindossze 25-30
tonna, és nyugaton sem tobb
40-45 tonndndl.

Premium Hungaricum

A Burgonyakutatdsi Kozpont
2013 ota tagja a 2004-ben
megalakult Premium Hunga-
ricum Egyesiiletnek. Ko6zos
céljuk, hogy osszefogjik és
segitsék a Kdrpit-medence
kis- és kozepes €élelmiszeripa-
ri és kapcsolodo villalkozasa-
it, amelyek a magyar gasztro-
noémiai-kulturilis hagyomdany-
ban gydkerezve egyediildllo
€s dllandé min&séget termel-
nek, ugyanakkor hajlanddk

Leves, kiret, foétel B

és édesség is készithell
burgonydbdl

azGjitdsra és a nemzetk6zi pi-
acon is megilljik a helytket,
mondta Danyi Eva, az egye-
stlet elndke. A szervezet véd-
jegyet bocsit ki és hasznilati
jogot ad tagjainak, ha a termé-
keik, szolgiltatisaik megfe-
lelnek a védjegy-szabilyzat-
ban el6irt szigord minGségi,
a megjelenésre és az érték-
rendre vonatkozo kovetelmé-
nyeknek. Tavaly a Burgonya-
kutatdsi Kézpont négy fajti-
ja, a Balatoni Rézsa, a Dé-
mon, a Katica és a Somogyi

A Danyi Eva: a Premium
Hungaricum Egyesiilet

a Kdrpdt-medencei
hagyomdnyokra tdmaszkodé
tijitdsokat gyiijti ossze
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Versenytdrsak
a korai
burgonyapiacon

kifli nyerte el a védjegyet. A
fajtik a Magyar Nemzeti Gaszt-
rondémiai Szovetség dltal szer-
vezett vakkostoldsi teszteken
is kiemelkedd helyezést ér-
tek el: 12 burgonyafajtib6l az
elso 4 helyezett keszthelyi faj-
ta volt. A gasztronémusok a
kellemes iz és dllag mellett ki-
emelték a fajtiknak a konyha-
technolégia, illetve a talalds
szempontjabol elényods tulaj-
donsagait, példaul hogy nem
hajlamosak a tisztitds utdni
nyers sziirkilésre, a f6zés, il-
letve a siités utdni elszinezd-
désre.

Etelhez a fajtdt

A kilonb6zd burgonyds éte-
lekhez eltérd f6zési tipusu
fajtikat célszer vilasztani,
hangsulyozta Polgir Zsolt. Sa-
latdk, hidegkonyhai készit-
mények leginkdbb a nem
szEtf6vo, kevésbé lisztes, de
jo gumoillagi A-tipusi faj-
tikbol készithet6k, mint a So-
mogyi kifli, illetve az intézet
legujabb fajtajeldltje, a Basa.
Stitni €s f6zni is kivil6 a B- ti-
pus, ezért a magyar haziasz-
szonyok kérében a legkedvel-
tebb a Balatoni Rdzsa, a Kati-
ca, a Lorett és alegtjabb fajta,
a Botond is. A legjobb hasib-
burgonya, piiré és burgonya-
szirom (chips) a kissé liszte-
sebb C-tipusbol készithetd,
de burgonyis tésztikhoz (de-
relye, gombdc, pogicsa), va-
lamint a vasi-zalai tdjétel, a
dodolle és a tocsni (cicege,
proésza) készitésére is ez valo.
Ide sorolhaté a White Lady,
valamint az intézet tavaly alla-
mi elismerést nyert Arany

Chipke fajtdja. Atmenet a B-
és C-tipusok kozott a Hope-
hely és a Démon.

Friss iz

Tavasszal a szervezetiink is
frisset kivan. A hazai termesz-
tést, foszlos héju Gjburgonya
friss, vitamindis zoldflisze-
rekkel, petrezselyemmel, med-
vehagymaval koritve igazin
udité fogis lehet, hallhattuk
Borda Attildtdl, a sirvari Spi-
rit Hotel mesterszakicsatol A
kisebb méreti tisztitott gu-
mokbol héjastdl, egészben
megsiitve kivialé koret, a na-
gyobb méretti, darabos bur-
gonyikbol pedig kiviloé tol-
tott burgonya készithetd.

Néhdny ujitdssal, a visdrlds
sordn pedig a fajtak, f6z¢ési ti-
pusok céltudatos kivilaszti-
saval magas szintre emelheté
a burgonya étkezési kultiirija.
A magyar ember genetikailag
vonzodik a burgonydhoz, a fi-
atalokat azonban meg kell ta-
nitani a burgonyis fogisok el-
készitésére, a joO fajtik folisme-
résére, mondta a szakember.

A gasztronOmiai sajtéfoga-
dison kétféle levest, lecsos és
paprikis krumplit, kétféle sa-
latat, juhtiréval és sonkdval
toltott burgonyit, rakott krump-
lit, petrezselymes Gjkrumplit,
valamint hagyomainyos és al-
mds tocsnit, illetve burgonyds
pogicsit is kostolhattak a
résztvevok. Az ételek mellé a
Brazsil Csaliddi Pincészet bo-
raibél kortyolhattak, koztiik
az 6si magyar Bakator fajtibol
haromféle moédon késziilt, sil-
ler, rozé és vorosbort is.

Pap Edina

duna-r

vettmag

MEGHIVO

Szeretettel meghivjuk a Duna-R Kft. szentesi Kisérleti Kert-
jének lnnepélyes megnyitéjara. Az atadasra keriil6 uj
Ietesitménylinkben megtekintheté lesz a teljes fajtakinala-
tunk mellett kbzel hisz paprikatjdonsdg, valamint bemu-
tatjuk a paprika, paradicsom, uborka, padlizsan, szaméca,
szeder, malna, ribiszke, rozsa, és gerbera kokuszroston
torténd termesztését is.
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Szentesi Varmegyehaza, Diszterem

(6600 Szentes, Kossuth tér 1.)

Duna-R Klsi@rletll(—e;t
(Szentes Ipari Park, Eszaki zéna, Vllalkozoi falu)
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